
 

 

  

 

ENTRANTE – ENTRÉE 

 

Carpaccio de ternera con salsa picante y hojas de ensalada 
Carpaccio de bœuf avec sauce épicée et feuilles de salade 

 

O – OU 

 
Pastel de pescado, gel de lima y corvina sopleteada 

Gâteau de poisson, gelée de citron vert, loup de mer brûlé au chalumeau     
 

 

PRINCIPALES – PRINCIPALS 

 

Serviola, caldo de col lomabarda, shitake, pack choy 

Sériole, bouillon de chou rouge, shitake, pack choy 

 

O – OU 

 

Costillas de cerdo glaseadas, berenjena confitada, espárragos trigueros 

Côtes de porc glacées, confit d'aubergines, asperges vertes 
   

POSTRES – DESSERTS 

 

Nido de kataifi con crema de canela y manzanas 
Nid de kataifi avec crème à la cannelle et pommes 

 

O – OU 

 

Buñuelo de chocolate y helado de avellana 
       Beignet au chocolat et glace à la noisette 

 

IMPRESCINDIBLE RESERVAR / BOOKING ESSENTIAL / TISCHBESTELLUNG NOTWENDIG / RÉSERVATION OBLIGATOIRE 

 

27 de abril 2022 

De 19:00 a 22:00 
 

 

 

 



 

 

 

STARTER – VORSPEISEN 

 

Beef carpaccio with spicy sauce and salad leaves 
Carpaccio vom Rind mit pikanter Sauce und Blattsalat 

 

OR – ODER 

 

Fishcake, lime gel, blow torched sea bass      
Fischkuchen, Limettengel, geblasener Wolfsbarsch   

 

MAIN COURSE – HAUPGERICHTE 

 

Amberjack, red cabbage broth, shitake, pack choy 
Bernsteinmakrele, Rotkohlbrühe, Shitake, Pack Choy 

 

OR – ODER 

 

Glazed pork ribs, aubergine confit, green asparagus 
Glasierte Schweinerippchen, Auberginen-Confit, grüner Spargel 

 

DESSERTS – NACHTISCH 

 

Kataifi nest with cinnamon cream and apples 

Kataifi-Nest mit Zimtcreme und Äpfeln 

 

OR – ODER 

 

Chocolate fritter and hazelnut ice cream 

Schokoladenpastete und Haselnusseis 
 
 

 
IMPRESCINDIBLE RESERVAR / BOOKING ESSENTIAL / TISCHBESTELLUNG NOTWENDIG / RÉSERVATION OBLIGATOIRE 

 

27th of April 2022 

De 19:00 a 22:00 

 

 

 

 


